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HACCP: Hazard Analysis Critical Control Point
HACCP - AUF DEUTSCH: Risiko-Analyse Kritischer Kontroll-Punkte.

Der Praxis-Ratgeber HACCP gibt ihnen anhand unzähliger Beispiele einen Einblick, wo die Probleme bei
der Einführung und Umsetzung eines HACCP-Konzeptes liegen können. Seit Einführung der VO (EG)
852/2004 sind alle Lebensmittelunternehmer verpflichtet, in ihrem Betrieb ein Konzept zur Eigenkontrolle in
Anlehnung an HACCP einzuführen, um evtl. Gefahren zu erfassen und Maßnahmen einzuleiten, dass es
durch diese Gefahren nicht zum Schadensfall/Erkrankungsfall kommt.

Der Praxis-Ratgeber HACCP hilft ihnen dabei, diese Gefahren zu erkennen und hierzu geeignete
Gegenmaßnahmen einzuleiten. Lassen Sie sich von Profis bei der Umsetzung des HACCP-Konzeptes in
ihrem Betrieb helfen. Anders als in der Lebensmittelindustrie ist das HACCP - Konzept in kleinen und
mittelständischen Unternehmen noch nicht in dem Maße umgesetzt, wie es für die Lebensmittelsicherheit
wünschenswert wäre.

Seit 2006 müssen alle Lebensmittelunternehmen der amtlichen Lebensmittelüberwachung ihre HACCP-
Dokumentation vorlegen können.
HACCP ist der systematische Ansatz, den wir anwenden, um unbedenkliche Lebensmittel zu gewährleisten.
Die Aufgabe des HACCP-Konzeptes ist es, Gefahren, die mit dem Verarbeitungsprozess von Lebensmittel
zusammenhängen oder von fertigen Produkten ausgehen, zu betrachten und die Risiken abzuschätzen. Wenn
alle Faktoren, die die Lebensmittelreinheit beeinträchtigen können, erkannt sind, dann können die
entsprechenden Maßnahmen zum Einsatz kommen, um diese Risikofaktoren auszuschalten.

Bevor Sie ein HACCP-Konzept für Ihren Betrieb erstellen, müssen Sie verstehen, was die möglichen Risiken
sind und wie sie zu vermeiden sind. Hierzu finden Sie das notwendige Wissen in diesem Ratgeber. Erstellen
Sie Ihr eigenes HACCP-Konzept.
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From reader reviews:

Hilda Szymanski:

The feeling that you get from HACCP und Hygienemanagement von Lebensmittelbetrieben (German
Edition) could be the more deep you looking the information that hide within the words the more you get
serious about reading it. It does not mean that this book is hard to be aware of but HACCP und
Hygienemanagement von Lebensmittelbetrieben (German Edition) giving you joy feeling of reading. The
author conveys their point in a number of way that can be understood by simply anyone who read this
because the author of this publication is well-known enough. This book also makes your own vocabulary
increase well. It is therefore easy to understand then can go along, both in printed or e-book style are
available. We advise you for having that HACCP und Hygienemanagement von Lebensmittelbetrieben
(German Edition) instantly.

Megan Fairbanks:

Reading can called thoughts hangout, why? Because if you find yourself reading a book especially book
entitled HACCP und Hygienemanagement von Lebensmittelbetrieben (German Edition) your head will drift
away trough every dimension, wandering in each aspect that maybe unknown for but surely can become your
mind friends. Imaging every word written in a reserve then become one type conclusion and explanation that
will maybe you never get prior to. The HACCP und Hygienemanagement von Lebensmittelbetrieben
(German Edition) giving you yet another experience more than blown away your head but also giving you
useful info for your better life with this era. So now let us explain to you the relaxing pattern at this point is
your body and mind will be pleased when you are finished reading through it, like winning an activity. Do
you want to try this extraordinary wasting spare time activity?

Bradley Sparks:

Your reading 6th sense will not betray an individual, why because this HACCP und Hygienemanagement
von Lebensmittelbetrieben (German Edition) e-book written by well-known writer whose to say well how to
make book which can be understand by anyone who all read the book. Written within good manner for you,
leaking every ideas and creating skill only for eliminate your own personal hunger then you still uncertainty
HACCP und Hygienemanagement von Lebensmittelbetrieben (German Edition) as good book but not only
by the cover but also by content. This is one guide that can break don't ascertain book by its include, so do
you still needing yet another sixth sense to pick this!? Oh come on your examining sixth sense already said
so why you have to listening to yet another sixth sense.

William Littlejohn:

As a student exactly feel bored to help reading. If their teacher asked them to go to the library as well as to
make summary for some guide, they are complained. Just minor students that has reading's heart or real their
leisure activity. They just do what the trainer want, like asked to go to the library. They go to presently there



but nothing reading seriously. Any students feel that reading through is not important, boring and can't see
colorful pics on there. Yeah, it is to be complicated. Book is very important for you. As we know that on this
period, many ways to get whatever we wish. Likewise word says, ways to reach Chinese's country. Therefore
, this HACCP und Hygienemanagement von Lebensmittelbetrieben (German Edition) can make you feel
more interested to read.
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